ristorants

QUALSIASI PRODOTTO VIENE ABBATTUTO A — 40°C E CONSERVATO FINO AL MOMENTO DELL'ORDINE

EVENTUALI INTOLLERANZE E/O ALLERGIE VANNO SEGNALATE PRIMA DI ORDINARE

ANTIPASTI

*Growv degustogione di pesce; crudite selegionate secondo- mercato € 25.00

*Law mattonellaw dello-Chef 100% sale “dolce” di Cerviaw (edigione speciale TV 2015)

€ 22.00
Gamberoni i pastaw Kataifi, insadatinaw di finocchi e arance
cow ridugione di soiav e miele €15.00
Polipo- al crocco- sw cremov di maniocaw del sud America,, funghi champignonw
pomodoring Confit € 15.00
Quenelle di baccalaw mantecato- allaw Vicentina con muwolo di patate violette
e zucca Mantovana € 16.00

Rolle di codaw div Rospo-al vapore con Bacow croccante insalatina novellow € 15.00

Growv degustogione di affettott dio Novciow selegionatt dallo- chef € 15.00



ristorants

PRIMI PIATTI

Tagliatella fresco all’ uovo- salkoatow conw concasse di pomodoro; gambero rosso-
di Moaggawo del Vallo-e carpaccio- di ombrinaw profuwmato all orancio € 15.00

Pacchero; pastaw di Gragnano-IGP con anelli di calamanro,

puntine delr Maw Tirveno-e porri stufoli € 14.00

Linguine di semolaw di granmo- duwro-trafilato al brongo-al riccio- di mawe

fresco-del Mediterraneo € 18.00

Spaghettoni al towtufo- div mawe sgusciato- con crema all’ uovo-

e parmigiono Reggiono € 15.00

Risotto- cawnawoli conw vellutato soffice di piselli, tawtowar div scampis
del Mo Ionio-e spumar div formaggi freschiv
(per 2 persone) € 16.00

Pappardelle fresche al ragout di Faraona profumato al cacao-
e nmwola di formaggio- Bagoss di Bagolino- € 15.00
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SECONDI PIATTIL

Pesce pescato-del giorno- in 4 vawrianti: cotturo al sale alaw griglioy, al forno; ala
mediterranea o- inv wmido- allevato- € 5.00 all’etto-

pescato- € 6.00 alletto-

L nostra catodanaw av regolow dbauwte secondo- mercato( per 2 persone ) :
1 astice, 2 gamberi rossi, 2 gamberi Maggzancolle; 2 scampi nagionali € 60.00

Grigliato mistow di pescato-e crostacel selezionati € 20.00

Trigliov di scoglio scottatow allow planciaw covw vellutatow di patate novelle
e spumav di melangone € 16.00

Cosce di coniglio-alla Brescionaw con patate al forno-e salsa bernese € 15.00

Pane dello- Cinef

Tutte le nostre paste lievitate sono fatte in casa. Pane, grissini, cracker senza glutine e latticini
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I NOSTRI DOLCI

Gelato- allow crema mantecato- Al agoto- liquido-

Tortino- alle pere;, cannellow e salsow vaniglio

Crostatina sabbiosa conw frutto frescaw mistow con cremar coldaw all’ uwovo-

Cheese cake esoticaw al mawacujow con crumble croccante

Insadlatina di fruttow e verduraw esotica, con sovbetto- al mandowino-

tawrdivo- A Ciancii

Piccolaw pasticceriav servito conw b nostro- caffe

Coperto- 2 ewwo-

€ 6.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 6.00

€ 5.00
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MENUW’
DEGUSTAZIONE DEL MARE

(minimo- 2 persone)

Entiree di bevweruito- dallo- Chef

Polipo-al crocco- sw cremav di maniocaw del sud Americay, funghi champignow

pomodoring Confit

Pacchero; pastaw di Gragnano-IGP conw anelli di calamowo,

puntine delr Maw Tirreno-e porri stufoli

Tagliatello frescow all’ uovo- saltatow conw concasse dio pomodoro; goumbero rosso-
A Maggara del Vallo-e carpaccio- di ombrina profumato all oranciov

Gamberoni in pastaw Kataifi, insadatine di finocchi e awramnce

con ridugione di soiav e miele

Dolce a sceltar dallaw nostraw cawtor dei dolciy

€ 45.00

Bevande esclse
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MENUW’
DEGUSTAZIONE DALLA TERRA

(minimo- 2 persone)

Entiree di bevwernuto- dallo- Chef

Degustagione di affettati di Novciaw selegionati dallo- chef

Pappardelle fresche al ragout di Faraona profumato al cacao-
e nmwola di formaggio- Bagoss di Bagolino-

Guanciale di maialino; crema di patate e ridugione al barolo-

Coniglio- fondente cotto-a bossa temperaturow servito- cow salsa bernese

Dolce a sceltar dallar nostra cawtar dei dolciy

€ 40.00

bevande escluse



