
 

 

Antipasti di mare 
Crudité di mare                                          25,00               

Misto mare “ la Bilancia”                               15,00  
(5 portate di mare a scelta dello chef ) 

Sauté di cozze e vongole                                 10,00  

Insalata di mare* con fantasia di verdure a Km 0       12,00  

Baccalà fantasia dello chef *                           10,00   

 

Antipasti di terra 
Tagliere di salumi toscani                               12,00  

Selezione di formaggi e confetture su letto  
di pere e noci                                           10,00  
Bruschette miste                                        8,00  
Crudo stracchino e panzerotti                            8,00  

 
 

 

 

Con il simbolo  ( * )  alcuni ingredienti potrebbero essere congelati 



 

 

Secondi di mare 
Grigliata mista *                                    18,00  

Catalana di scampi e gamberi *                      20,00  

Tagliata di tonno ai 4 sesami                       16,00  

Padellata del pescatore*                           18,00  

Pesce del giorno all’isolana o al cartoccio         15,00  

Fritto misto con verdure*                          12,00  

 

Secondi di terra 
Tagliata di manzo con rucola e grana              20,00  

Filetto di manzo al pepe verde                    18,00  

Bistecca di manzo                         (al hg.)   4,00  

Grigliata mista di carne                          15,00  

 
Con il simbolo ( * )  alcuni ingredienti potrebbero essere congelati 



 

 

Bevande 

 

Birra alla spina piccola                                3,00  

Birra alla spina grande                                5,00  

Birra in bottiglia 0,66 cl.                             4,00  

Vino frizzante alla spina  ¼ di lt.                     3,00  

Vino frizzante alla spina  ½ di lt.                     5,00  

Vino della casa in bottiglia                            10,00  

Acqua                                                  2,00  

Caffè                                                  1,50  

Caffè corretto                                         2,00  

Amari                                                  3,50 

Rum, Whisky e Cognac speciali                                  6,00  

                         

Coperto   2,00 
 



 

 

Pizze Speciali  

La bilancia: fiordilatte, bufala, rucola, grana, pomodorini  9,00 
Lidia: mozzarella, zucchine e gamberetti *                  9,00  

Mimmo: mozzarella, salsiccia e stracchino                 9,00     

Donna Giovanna: vellutata di peperoni e mozzarella        9,00 

Fantasia di Daniele                                                        9,00 

Mambo: mozzarella, speck, gorgonzola e noci              9,00 

Focacce 
Caprese: mozzarella e pomodoro a crudo                  9,00  

Cotto e mozzarella                                       9,00  

Crudo e mozzarella                                       9,00  

Mozzarella salsiccia e stracchino                       10,00  

Tonno cipolla alici e pomodorini                         10,00  

Pane arabo                                            10,00  
         
 

Con il simbolo ( * )  alcuni ingredienti potrebbero essere congelati 



 

 

Carta dei vini 
Rossi 

Chianti                                            20,00  

Bolgheri                                          28,00  

Morellino di Scansano                             22,00  

Montepulciano d’Abruzzo                          22,00  

Negramaro del Salento                           16,00  

Primitivo del Salento                             18,00  

Primitivo del Salento / 12 e mezzo              15,00  

Prosecchi 
Prosecco                                         15,00  
Prosecco rosé                                    15,00  
Prosecco DOC exstra dry                       18,00  
 
Vino al bicchiere                      5,00 

 



 

 

 

 

 

Ristorante pizzeria 

La BILANCIA 

                              Da Mimmo e Lidia 
 

Menù 

e Carta dei vini 
 
 
Aperti tutte le sere a cena 
La domenica anche a pranzo 
Il mercoledì chiusura settimanale 
 


