




“La f ior i tura dei  Ci l iegi”

Il  tradiz ionale evento che

in Giappone ha or igini  ant iche

e consiste nel  celebrare e godere

del la bel lezza del la f ior i tura

degl i  alber i  di  c i l iegio (Sakura).

Una festa al l ’aperto,

un’esplosione di  sensi  ed armonia

nei  pr imi giorni  del la pr imavera.

Quando l’ar ia s i  fa mite

e le  giornate s i  al lungano,

quando nel le c ittà s i  respira

un’atmosfera speciale,

nasce Hanami. 



Per evitare spiacevol i  inconvenienti ,  la Direzione consigl ia a tutt i  i 
c l ient i  soggett i  ad al lergie e/o patol ig ie al imentari ,  di  comunicarlo 
al  personale addetto in sala,  al  momento del l’ordinazione.

Eventuali  negligenze non saranno imputabil i  al personale competente.

I M P O RTA N T E :



M
E
N
Ù





ANTIPASTI

TARTARE

CARPACCI

Edamame
(fagioli di soia verde)

Zuppa Miso
(tofu, insalata di alghe, porro)

Zuppa Hanami
(zuppa con frutti di mare)

Sake Tataki
(salmone scottato con sesamo)

Maguro Tataki
(tonno scottato con sesamo)

Hotate Teriyaki
(capesante alla griglia in salsa teriyaki)

Hanami Zen
(gamberi cotti, philadelphia, asparagi, avvolti da salmone scottato)

Sake
(tartare di salmone e pistacchio)

Maguro
(tartare di tonno e pinoli)

Suzuki
(tartare di pesce bianco e mandorle)

Tris di Tartare
(assortimento misto)

Sake
(carpaccio di salmone)

Maguro
(carpaccio di tonno)

Suzuki
(carpaccio di pesce bianco)

Tako
(carpaccio di polpo)

Moriawase
(assortimento misto di carpacci)

3,00 Euro

4,00 Euro

6,00 Euro

8,00 Euro

10,00 Euro

8,00 Euro

9,00 Euro

8,00 Euro

10,00 Euro

8,00 Euro

12,00 Euro

11,00 Euro

12,00 Euro

11,00 Euro

11,00 Euro

12,00 Euro



SASHIMI
Sake (10 pz)
(filetti di salmone crudo)

Maguro (10 pz)
(filetti di tonno crudo)

Suzuki (10 pz)
(filetti di pesce bianco crudo)

Amaebi (8 pz)
(filetti di gambero rosso crudo)

Sake & Maguro Mix (10 pz)
(filetti di salmone e tonno crudo) 

Moriawase (15 pz)
(filetti di pesce misto crudo - a seconda della disponibilità)

11,00 Euro

15,00 Euro

11,00 Euro

15,00 Euro

13,00 Euro

18,00 Euro

NIGIRI (2 pz)

Sake
(riso ricoperto da sashimi di salmone)  

Sake Hot
(riso ricoperto da salmone scottato) 

Maguro
(riso ricoperto da sashimi di tonno) 

Suzuki
(riso ricoperto da sashimi di pesce bianco) 

Ika
(riso ricoperto da sashimi di calamari) 

Ebi
(riso ricoperto da gambero cotto) 

Amaebi
(riso ricoperto da gambero rosso crudo)

Tako
(riso ricoperto da sashimi di polpo) 

Unagi
(riso ricoperto da sashimi di anguilla) 

Sake & Maguro Mix (10 pz)
(riso ricoperto da sashimi di salmone e tonno) 

Moriawase (10 pz)
(assortimento misto di nigiri)

3,50 Euro

3,50 Euro

4,00 Euro

3,50 Euro

3,50 Euro

3,50 Euro

5,00 Euro

3,50 Euro

4,00 Euro

15,00 Euro

15,00 Euro







SUSHI GIO (2 pz)

HOSOMAKI (6 pz)

GUNKAN (2 pz)

Sake
(pallina di riso avvolta da salmone)

Ikura Sake 
(pallina di riso avvolta da salmone e uova di salmone)

Philadelphia Sake
(pallina di riso avvolta da salmone e philadelphia)

Maguro
(pallina di riso avvolta da Tonno)

Suzuki
(pallina di riso Pesce Bianco)

Sake
(roll di riso con cuore di salmone, avvolto da alga)

Maguro
(roll di riso con cuore di tonno, avvolto da alga)

Suzuki
(roll di riso con cuore di pesce bianco, avvolto da alga)

Kappa
(roll di riso con cuore di cetriolo, avvolto da alga)

Avocado
(roll di riso con cuore di avocado, avvolto da alga)

Ikura
(riso avvolto da alga con uova di salmone)

Sake
(riso avvolto da alga con salmone)

Spicy Sake
(riso avvolto da alga con salmone e salsa piccante)

Maguro
(riso avvolto da alga con tonno)

Spicy Maguro
(riso avvolto da alga con tonno e salsa piccante)

Tobiko
(riso avvolto da alga con uova di pesce volante)

Uni
(riso avvolto da alga con riccio di mare)

6,00 Euro

8,00 Euro

6,00 Euro

7,00 Euro

6,00 Euro

4,00 Euro

5,00 Euro

4,00 Euro

3,50 Euro

3,50 Euro

5,00 Euro

5,00 Euro

5,00 Euro

6,00 Euro

6,00 Euro

5,00 Euro

9,00 Euro



ZUCCHINA GIO (2 pz)

TEMAKI

CHIRASHI

Sake
(pallina di riso avvolta da zucchina e ricoperta da salmone)

Ebi
(pallina di riso avvolta da zucchina e ricoperta da gambero)

Lobster
(pallina di riso avvolta da zucchina e ricoperta da astice)

Temaki Sake
(cono d’alga con riso, salmone e avocado)

Temaki Spicy Sake
(cono d’alga con riso, salmone, avocado e salsa piccanti)

Temaki Sake Philadelphia
(cono d’alga con riso, salmone e philadelphia)

Temaki Sake Ikura
(cono d’alga con riso, salmone e uova di salmone)

Temaki Maguro
(cono d’alga con riso, tonno e cetriolo)

Temaki Spicy Maguro
(cono d’alga con riso, tonno, cetriolo e salsa piccante)

Temaki Ebi Tempura
(cono d’alga con riso, gambero in tempura e rucola)

Temaki California
(cono d’alga con riso, polpa di granchio, avocado e tobiko)

Temaki Lobster
(cono d’alga con riso, astice e cetriolo)

Sake
(ciotola di riso bianco ricoperta da filetti di salmone e avocado)

Maguro
(ciotola di riso bianco ricoperta da filetti di tonno e avocado)

Lobster
(ciotola di riso bianco ricoperta da filetti di astice in tempura)

Moriawase
(ciotola di riso bianco ricoperta da filetti di pesce misto e avocado)

5,00 Euro

5,00 Euro

7,00 Euro

4,00 Euro

4,00 Euro

4,00 Euro

5,00 Euro

5,00 Euro

5,00 Euro

4,00 Euro

5,00 Euro

7,00 Euro

12,00 Euro

14,00 Euro

17,00 Euro

14,00 Euro







URA
MAKI

Roll di riso con alga interna o esterna,
ripieno di pesce crudo o cotto e verdure



URAMAKI (8 pz)

URAMAKI SPECIAL (8 pz)

Sake Roll
(roll di riso con alga, ripieno di salmone e avocado)  

Spicy Sake Roll
(roll di riso con alga, ripieno di salmone, avocado e salsa piccante)  

Maguro Roll
(roll di riso con alga, ripieno di tonno e avocado)  

Maguro Cotto Roll
(roll di riso con alga, ripieno di tonno cotto, insalata e cetriolo) 

Spicy Maguro Roll
(roll di riso con alga, ripieno di tonno, avocado e salsa piccante) 

California Roll
(roll di riso con alga, ripieno di polpa di granchio, avocado e tobiko) 

Ebi Tempura Roll
(roll di riso con alga, ripieno di gambero in tempura, avocado e maionese)

Sake Philadelphia Roll
(roll di riso con alga, ripieno di salmone, avocado e philadelphia) 

Dragon Roll
(roll di riso con alga, ripieno di anguilla marinata e cetriolo, 
ricoperto con avocado e anguilla marinata)  

Rainbow Roll
(roll di riso con alga, ripieno di polpa di granchio e rucola,
ricoperto con pesce misto)  

Rainbow Tempura Roll
(roll di riso con alga, ripieno di gambero in tempura e maionese,
ricoperto con pesce misto)  

Caterpillar Roll
(roll di riso con alga, ripieno di tempura di gambero,
ricoperto con avocado) 

Lobster Roll
(roll di riso con alga, ripieno di astice, cetriolo e avocado,
ricoperto con astice e avocado) 

Red Roll
(roll di riso con alga, ripieno di tonno, asparagi e maionese,
ricoperto da tonno e kadaifi) 

Ikura Sake Roll
(roll di riso con alga, ripieno di gambero in tempura, philadelphia,
ricoperto con salmone e ikura)

Aburi Ikura Sake Roll
(roll di riso con alga, ripieno di gambero in tempura, philadelphia,
ricoperto con salmone scottato e ikura)

9,00 Euro

9,00 Euro

10,00 Euro

9,00 Euro

10,00 Euro

9,00 Euro

9,00 Euro

10,00 Euro

14,00 Euro

12,00 Euro

13,00 Euro

12,00 Euro

16,00 Euro

15,00 Euro

13,00 Euro

13,00 Euro



URAMAKI HANAMI (8 pz)

URAMAKI FRITTI (5 pz)

Hanami Roll
(roll di riso con alga, ripieno di gambero in tempura, avocado,
ricoperto con tartare di salmone e tobiko)  

Sakura Roll
(roll di riso con alga, ripieno di verdure in tempura e avocado,
ricoperto con tartare di tonno)  

Yozakura Roll
(roll di riso con alga, ripieno di philadelphia, avocado,
ricoperto con salmone scottato e patate)  

Super Crunchy Roll
(roll di riso con alga, ripieno di salmone in tempura, surimi,
ricoperto con pastella e tobiko) 

Ebi Mango Roll
(roll di riso con alga, ripieno di gambero cotto e mango, ricoperto con 
mango e tobiko) 

Snow Roll
(roll di riso con alga, ripieno di asparagi, insalata, avocado,
ricoperto da pesce bianco) 

Smokey Roll
(roll di riso con alga, ripieno di salmone affumicato, insalata, asparagi, 
maionese, ricoperto con mandorle e pistacchio)

Hot Philadelphia Roll
(roll di salmone, gambero cotto, philadelphia e avocado)  

Dynamite Roll
(roll di riso ripieno di salmone, gambero cotto, asparagi e avocado)  

Soft Shell Crab Roll
(roll di riso ripieno di granchio in tempura, surimi e avocado)

Crunchy Roll
(roll di riso con alga, ripieno di gambero in tempura, philadelphia,
avocado, ricoperto con pastella e tobiko) 

Vegan Roll
(roll di riso con alga, ripieno di asparagi, carota, rucola,
ricoperto da avocado e pistacchio)

14,00 Euro

14,00 Euro

13,00 Euro

14,00 Euro

12,00 Euro

14,00 Euro

14,00 Euro

8,00 Euro

10,00 Euro

11,00 Euro

13,00 Euro

10,00 Euro



SUSHI & SASHIMI MIX

TEMPURA

INSALATE

Osaka Mix
(hosomaki 6 pz, nigiri 4 pz, uramaki 2 pz)

Yokohama Mix
(hosomaki 6pz, nigiri 6 pz, sashimi 6 pz, uramaki 4 pz)

Hanami Special Mix
(hosomaki 12 pz, uramaki 12 pz, sashimi 9 pz,nigiri 8 pz,
sushi gio 2pz, gunkan 2 pz)

Ebi Tempura
(tempura di gamberi - 4 PZ)

Yasai
(tempura di verdure - 6 PZ)

Mandorle
(tempura di gamberi con mandorle - 4 PZ)

Pistacchio
(tempura di gamberi con pistacchio - 4 PZ)

Moriawase
(tempura mista di gamberi e verdure - 8 PZ)

Wakame
(insalata di alghe)

Yasai Salad
(insalata di verdure)

Chicken Salad
(insalata di pollo)

Sashimi Salad
(insalata di pesce misto crudo)

13,00 Euro

25,00 Euro

50,00 Euro

8,00 Euro

6,00 Euro

9,00 Euro

9,00 Euro

12,00 Euro

4,00 Euro

5,00 Euro

8,00 Euro

10,00 Euro







PRIMI
PIATTI

&
YAKI



PRIMI PIATTI & YAKI
Gohan
(riso bianco)

Yakisoba Pollo
(spaghetti di farina di grano giapponese con pollo e verdure)

Yakisoba Mare
(spaghetti di farina di grano giapponese con frutti di mare e verdura)

Yakisoba Grano Saraceno & Pollo
(spaghetti di grano saraceno con pollo e verdure)

Yakisoba Grano Saraceno Mare
(spaghetti di grano saraceno con frutti di mare e verdura)

Yakisoba The Verde & Pollo
(spaghetti al the verde con pollo e verdure)

Yakisoba The Verde Mare
(spaghetti al the verde con frutti di mare e verdure)

Yakiudon Pollo
(noodless di farina di grano giapponese con pollo e verdure)

Yakiudon Pistacchio
(noodless di farina di grano giapponese con crema di avocado,
pistacchio e gamberi)

Yakiudon Mare
(noodless di farina di grano giapponese con frutti di mare e verdure)

Yakimeshi Pollo
(riso saltato con pollo, verdure e uova)

Yakimeshi Mare
(riso saltato con frutti di mare, verdure e uova)

Teriyaki Sake Soba
(spaghetti di farina di grano giapponese con salmone alla piastra e verdure)

Ramen di Carne
(filetto di manzo in brodo con uovo sodo, verdure, funghi e germogli di soia)

Ramen di Pesce
(pesce misto in brodo con uovo sodo e verdure)

Sake Teriyaki
(salmone alla piastra in salsa teriyaki con riso o verdure)

Chicken Teriyaki
(pollo alla piastra in salsa teriyaki con riso o verdure)

2,50 Euro

8,00 Euro

9,00 Euro

9,00 Euro

10,00 Euro

9,00 Euro

10,00 Euro

8,00 Euro

11,00 Euro

9,00 Euro

7,00 Euro

8,00 Euro

13,00 Euro

10,00 Euro

10,00 Euro

11,00 Euro

8,00 Euro



BEVE
RAGES

&
DES

SERT



Acqua Naturale 750ml

Acqua Frizzante 750ml

Coca Cola

Coca Cola Zero

Sake in bicchiere

Sake 150ml

Umeshu in bicchiere

Umeshu 150ml

Birra Asahi 330ml

Birra Sapporo 330ml

Birra Menabrea Bionda 330ml

Gelato al The Verde

Mousse al Riso Soffiato

Mousse al Cioccolato & Pistacchio

Mousse al Cocco

Mousse al Mango

Coperto

2,00 Euro

2,00 Euro

2,50 Euro

2,50 Euro

3,00 Euro

7,00 Euro

3,00 Euro

7,00 Euro

3,50 Euro

3,50 Euro

3,00 Euro

3,50 Euro

4,50 Euro

4,50 Euro

4,50 Euro

4,50 Euro

2,00 Euro

BEVERAGES

DESSERT



CARTA
VINI



BOLLICINE

BIANCHI

Tenimenti Grieco - Chapeau “Brut” 

Tenimenti Grieco - Chapeau “Rosè” 

Contadi Castaldi - “Brut” 

Contadi Castaldi - “Satèn” 

Contadi Castaldi - “Rosè”

Cà Del Bosco - Cuvèe prestige “Brut”

Bellavista - Alma Gran cuvèe “Brut”

Bellavista - “Rosè”

Louis Roederer - “Brut” Premier

Veuve Cliquot - Cuvèe Saint Petersbourg

Polvanera - “Minutolo” (Puglia)

Tormaresca - “Chardonnay” (Puglia)

Villa Schinosa - “Falanghina” (Puglia) 

Colli della Murgia - “Erbaceo”  (Puglia) 

Cantine Carpentiere - “Come d’ Incanto” (Puglia) 

Caggiano - Bèchar “Fiano di Avellino” (Campania) 

Caggiano - Devon “Greco di Tufo” (Campania) 

Caggiano - “Falanghina” (Campania)   

Jerman - Vinnae “Ribolla Gialla” (Friuli)

Jerman - “Sauvignon” (Friuli) 

Jerman - Vintage Tunina (Friuli)

Tramin - “Gewurztraminer” (Alto Adige)

Tramin - “Muller Thurgau” (Alto Adige)

St. Michael Eppan - “Sauvignon” (Alto Adige)

St. Michael Eppan - “Pinot Grigio” (Alto Adige)

18,00 Euro

18,00 Euro

28,00 Euro

36,00 Euro

32,00 Euro

50,00 Euro

50,00 Euro

70,00 Euro

60,00 Euro

60,00 Euro

17,00 Euro

15,00 Euro

15,00 Euro

16,00 Euro

18,00 Euro

19,00 Euro

19,00 Euro

18,00 Euro

28,00 Euro

28,00 Euro

60,00 Euro

20,00 Euro

19,00 Euro

22,00 Euro

18,00 Euro



ROSATI

ROSSI

Rasciatano - Rosè (Puglia)

Tormaresca - Calafuria (Puglia)

Polvanera - Rosato (Puglia)

I Pastini - Le Rotaie “Susumaniello” (Puglia)

Tormaresca - Fichimori (servito freddo) (Puglia)

Torrevento - Vignapedale “Nero di Troia” (Puglia)

Polvanera - Primitivo 14 (Puglia)

Teresa Manara - Negroamaro (Puglia)

Leone De Castris - Salice Salentino (Puglia)

24,00 Euro 

18,00 Euro

16,00 Euro

16,00 Euro

16,00 Euro

17,00 Euro

18,00 Euro

23,00 Euro

18,00 Euro



|    H A N A M I - R E STA U R A N T . I T


