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A Passaparcta U coperte non 5 paga

Un pattalls [ viaggl el nobill e cavallert eranc liunghi o fallcos;
Jeslande per rislerarst nele locande lungo i cammine.
per lmore di effere avvelenall, mandavans (o propria
Jervill nelle cucine per astislere alla preparalione delle
plelange e, in fegno al riconcscenya per [ tncomods.

QwﬁvamMM‘WE"
Same- riconcscentl per averd con net.



Ler intpare..
Dal mare

Gran cruds del passaparola 20.00€
Tartane di lonno con mango e projumo di menia 14,00€
lnpepata di cozze 9.00€
Polpelle di baccals e mayonaise al curny /0.00€
Flont, frilti ipiens. di bufala e acciugle 9.00€
Dalle tevia

7 agliere del passapansla 12,00€
T agliene di formaggi e cornfellune /0.00€
Battuta di mango con colatn di camembert /6.00€
Flan di gucchine con cialda di grana e cipolla fritta in pastella /2,00€
Grocofi fnills, slracciatella di burkala e phodeiutls cudo 9.00€
Millefoglie d; vendure, padta fills e pedto d. preggemols © 9.00€

(A sequure.
Dul ware

7agliolini all adtice /8,00€
Spagfetli ally scoglio /2.00€
Ravioli di gambert in guagzells & frulli di mare /4.00€
Risotlo mantecalo con burrala e gambeno rosso di magara a crudo /6.00€
Spagfetlo al neno. dadblata d; seppia e caviale /6.00€

Pici cacto e pepe 10.00€
Spagfetli al lartufo con prodeiutls croccante e pecorino denede 14.00€
Risolto mantecalo con burno al timo e quaglie laccate 14,00€

Tontells di patate of ragi 12,00€
Lasagne di. pare caradau e ragi di dedan con melangane O /1.00€

Prediligiamo prodotti freschi, qualora questi non siano reperibili o di pregio potrebbero essere usati prodotti congelati e/o surgelati di alta qualita.
L ’elenco di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze & disponibile su richiesta al personale di sala.
Si avvertono i gentili clienti che tutte le specialita della nostra cucina possono godere, su richiesta, della cucina gluten free. ¢
Nel ment sono presenti piatti vegani contrassegnati con il logo. @



Dl ore

Gran frillo del pasiaparste /6.00€
Tempuna di gamberons e verdune frille /6.00€
Baccali sallato con bieta. caviale di agrumd e mayonaise viola /4.00€
Poljpo plastralo con datsa affumicata, lme. dpeck e cubi di patate /8.00€
Pescalo del giorno ***Chiedene af personale™™ ™ 4.00€ all etto
@d%pt%m

Bigtecca alle fionentina 4.50€ ol elto
7 agliata rucola, grana e patate fillo /8,00€
Tagliata agli; aroms e palate fillo /6.00€
Filettto di dcoltona lardellato con salsa af camembert 22,006
Quaglie croccanti con. asparagi, nidugione di balsamico,

patate e granella di pistacchio /8.00€
Bungen di ceci s letlo di bieta O /4.00€

Ler accompagnare,,

Patate attwdlo 5,00€
Patate fritte 4.00€
nsatata mista 4.00€
Verndure grigliate 5.00€

Fagiols al fiasco 2.00€

Per ( pli precod,

Tontellini parna e phrosciutlo cotlo 6.00€
Penne al piennols hosdo del Vesuwio 6.00€
Cotolettn di mango e patatine fritte 8,00€
Nuggets di polls e patatine frilte 8.00€

Prediligiamo prodotti freschi, qualora questi non siano reperibili o di pregio potrebbero essere usati prodotti congelati e/o surgelati di alta qualita.
L ’elenco di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze e disponibile su richiesta al personale di sala.
Si avvertono i gentili clienti che tutte le specialiti della nostra cucina possono godere, su richiesta, della cucina gluten free. G
Nel mentu sono presenti piatti vegani contrassegnati con il logo. @



MARINARA AL PIEWVNOLO 6.00€
(pomodont pelali. piennolo hosso del Veswvio, basitico fredco. agli. origans. olio evo)

NAPOLETANA 7.00€
(pomodbori pelats, fiordilatte, bastlico fredco, acciughe. capperi, origans. olio evo)

DIAVOLA 7.00€
(pomodor pelats, fionditatte, basilico fresco. datame piccante, “nduia. olio evo)

CAPRICCIOSA 8,00€
(pomodont pelali, fiordilatle. basilico fredco. funghi, prodeiutto colls. canciofini, obive.

weundtet, olio evo)

FRECCA 8,00€

(pomodor pelats, moggarella di bujate a crudp, basitico fredco. concadser di pomodoro
a grappols.aglio. olio evo)

BUFALA 8.00€
(pomodor pelats, moggarella di bujate campana doc. basilico fredco. otio evo)

VEGETARIANA 8.00€
(fiondlitatte. basitico fredco. piennols gialls del Veswvio. melangane a cubells. gucchine, olio evo)

CALZONE NAPOL/ 8.00€
(pomodoni pelat, fionditatle, basilico fredco. ricolia, salamino. fene)

CALZONE FRITTO 9.00€
(fiondlitatte, basilico fresco. prodciutlo cotls. ricolia. pepe)

PIENVOLO ROSSO 9.00¢€
(pomodorini iosst det Veduvio, fionditatte, basitico fredco. olio evo)

PIENVOLO G/ALLO 9.00¢€
(pomodonint giall; del Veswvio. provole affumicata. basitico fredco. olio evo)

SAN MARZANO 9.00€
(San Margano a tocchetti, fiorditatle. basilico fredco. olio evo)

Prediligiamo prodotti freschi, qualora questi non siano reperibili o di pregio potrebbero essere usati prodotti congelati e/o surgelati di alta qualita.
L ’elenco di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze ¢ disponibile su richiesta al personale di sala.
Si avvertono i gentili clienti che tutte le specialitd della nostra cucina possono godere, su richiesta, della cucina gluten free. &9
Nel mentu sono presenti piatti vegani contrassegnati con il logo. @



Wm

LA NOBILE 9.00€
(Yionditatte. mortadella di Prato, pistacchi di Bronte, bunrala pugliese.
baditico fredco. olio evo)

SALSICCIA £ FRIARIELL/ 9.00€
(arovola afjumicatn, basitico fredco. frianiell; in conserve, dalsiccia apunta di coltells. olio evo)

SCAROLA 9.00€
(arovola afjumicate, basitico fredco. dcarola in conserve, olive, cappert, olio evo)

GUSTOSA /0.00€
(aomodori pelats. fiorditatle. basilico fredco. pancetle bacon in cotluna. porcint,
nucole, grana a cuds, olio evo)

LA GENOVESE 10.00€

(pedlo. provola affumicata, basilico fredco, parmigiano keggians dop in coltlira.
paiernolo noddo del Vedwvio. olio evo)

PASSAPAROLA /0.00€
fRormodonint noddé del Vesuvio, grana a cruds, olio evo)

FRUTT! DI MARE 10.00€
(aomodori pelats. basibico fredco frudti di mare. olio evo)

UNESCO 10.00€
(aomodori decchi campant., provole affumicate. di bujate. tartufo d'Atha.
bunrata pugliese, basitico fresco. olio evo)

O’ SPUNZILLO 10.00€
(passate di piennols gialls, bocconcins di bufale a cruds. crema di basitico. olio evo)

SCEGLI LA TUA PIZZA
VERACE NAPOLETANA, SOTTILE CROCCANTE O INTEGRALE

PIZZA BABY 2€ IN MENO

Prediligiamo prodotti freschi, qualora questi non siano reperibili o di pregio potrebbero essere usati prodotti congelati e/o surgelati di alta qualita.
L ’elenco di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze € disponibile su richiesta al personale di sala.
Si avvertono i gentili clienti che tutte le specialitd della nostra cucina possono godere, su richiesta, della cucina gluten free. &9
Nel mentu sono presenti piatti vegani contrassegnati con il logo. @



L bevande

Acqua natunale o gassata 0.75 L. 2.50€
Birra media chiara/dcura 0.4 L. 5.60€
Birra piceola, chiaras/seura 0.2 L. 3.00€
Becks 0.33 L. 3.50€
Menabrea 0.33 L. 3.50€
Frangiskaner. 0.50 L. 5.00€
Birnna, analeolica 4.00€
Coca, Media 0.4 L. 4.00€
Coca, Piccote 0.2 L. 3.00€
Botliglie (Fanta. Coca, Sprite) 0.33 L. 2.50€
Lulathe Pedca o Limone 2.50€
Amarnt Nagtonali 3.00€
Liguont 3.00€
Distiblat; 7.00€
Caffe 2.00€
Caffe conretlo 2.50€
Caffe. d'ongo 2.50€

Ginseny 2.50€



DassaPanorn

Dot



Mer concliudere

Cheedecatke freddo al cioccolats o frutli di bodco 8.00€

Tontino al cioceolalo con cuore morbids

e crema di madcatporne 6.00€
Creme brubee 5.00€
Torte di mele con crema al madcarpone 5.00€
Tinarmisi del passaparole 5.00€
Cremodo af cioceolats bianco

e moudde. fondente. af caffe 6.00€
Cantucc e vin danto del chiant; 5.00€
Sorbetts af bimone 4.00€
Ananas 4.00€
Gelalo arligianale 4.00€
Tantufino ol pidtacchio con cuore di nocciola 5.00€
Padliera napolelana 5.00€

Torta al cloccolalo 5.00€



DassaPanorn



_Za neslva canlina

Thentino Atts Adlge:

Sawvignon 20/6 "Kallenn”

Pinot Grigio 2006 "Kallern’
Oéa/zdoma% 20/6 "Kalten”
Pinot Bianco 2006 "Kallern”
Gewutzinaminer, 2006 "Kallern”
Muiller-71 2006 "Kaltern”
Kennern 206" "Kaltern”

Frtuts Venegia, Giutla.:

C%a/za’oxz/w# 2006 "Sernmann”
Pinot Grigio 2006 " Sermarnn”’
Ribolla Gialla 2016 ' Jermarnn”
Qaw/g/wxz 2006 " Sermarnn"
Vm‘age Tunina 2005 ' Jermann”’

Veneto & Lombardia.

Soave Claddico 2015 "Battistelle”
Lugana 2006 Ca’ ZW"

20.00€
/8.00€
/8.00€
/8.00€
22,00€
/8.00 €
22,00€

25.00€
25.00€
26.00€
25.00€
50.00€

/8.00€
20.00€



_ 2o nestva canlina

Vi (PLrianchi
Toscana.

Vermentino Eo@éem‘ 2006 "Antinons” 20,00€
la Pet?‘e%o&z 2006 "Banfi’ /6.00€
Umbnia.

Bramuto del Cerwo 2006 "Antinont” 25.00€
Cerwvaro della Sala 2015 "Antinont” 60,00€
Cornte della Vipera 2014 "Antinort” 30.00€
Camparia.

Vedwvio 2015 "Vitta Dora” 20.00€
Greco di 7¢ a/o 20/6 "Benito Ferrara’ 28,00€
lote.

Penrdigiournow 2006 'Tanca Gioia C’a/zZo/o/zl‘e" 24,.00€
La Muciara Favinia "Firriato” 29.00€
Le Sabbie dell Fina 2006 "Firriato” /8,.00€

Caeles 2006 "Firnniato” /8.00€



_ 2o nestva canlina

Viri Reosse
Trenttino Alto /Mye
Pinot Nerno 20/6 "Kaltern” 20.00€
Setiava 2006 "Kallern” /8. 00€
Todcana.
Centocamint “Tenuta ai Antimino” /6. 00€
Morntecuceo 2015 “Campi Nuovi” 22,00€
Campo al Mare 2005 "Folorani” 22,00€
Bruciato 2005 "Antinont” 30.00€
Chianti Classico 2018 "Rodano”’ 24.00€
Rodsdo di Montaleino 2005 "Fornacella” 30.00€
Vie Cave 2013 "Antinorni” 28.00€
Brunells di Montaleino 2010 "Barfi’ 35,00€
Tignanells 2019 "Antinoni” 80.00€
Solaia 2001 "Antinoret” /80,00€
Albruzgo.

Montepuleians O Abnuggo 2015 Tonne dei Beats’  17.00€



_Za neslva canlina

Todcarna.’

Seatabrone 2006 "Antinort”
A 2015 " Alabbrandedca’

Puglin:

Fictimoni 2006 Salents .. gt "Tormaredca”

Emilia /?omay/m'
Veceti Modena Lambrusco “Cleto Chiarly”
Halia.

Donna Cona Saten 2001 "Antinoni”
Cuveé POW Franciaconta "Antinon”
Blanc de Blancs Franciacorla "Antinont”
Gaudensius Elance de Blancs "Firniato”
Gaudensius Etna Doc "Firriato”

Rode de Moin Brud "Cleto Chiarll’
Pignotetto Moden Blanc "Cleto Chiarti’

Frarcia.

Champagre Grand Bt "Pennier Jouet’
Champagre Belle Lpoque "Pennier, Jouet’
Champagne Blason Rosé Pennier Jouel'
Champagne nperial 200 mt ‘Moét & Chandon”

20.00€
75.00€

20.00€

/6.00€

50.00€
35.00€
75.00€
29.00€
29.00€
/8.00€
/8.00€

80.00€
250.00€
/30.00€
30.00€



