
Antipasto freddo di pesce
Antipasto caldo di pesce
Vongole alla marinara
Cozze alla marinara
Cozze alla tarantina

€   14,00
€     9,00
€     9,00
€     8,50
€     8,50

ANTIPASTI

PRIMI PIATTI
Tagliolini Allo Scoglio
RISOTTO AL PESCE (min.x 2 pers. a pers.) 
Tortellacci gamberi e rucola
Tris di primi (min.x 2 pers.a pers.)
Bis di primi  (min.x 2 pers.a pers.)
Bis di primi con scoglio o risotto
(min.x 2 pers.a pers.)
Strozzapreti olive, capperi pendolini e 
pesce spada

Caprese ( con mozzarella di bufala )
Tagliere di salumi e formaggi
Carpaccio di bresaola
Prosciutto e melone ( in stagione )

Tortellini alla boscaiola/pasticciati
Ravioli ala norcina
Gnocchi mediterranei (pendolini, 
asparagi e scaglie di grana )
Tagliatelle al ragù
Spaghetti alla carbonara
BIS DI PRIMI (min.x 2 pers.a pers.) 
TRIS DI PRIMI (min.x 2 pers.a pers.)

Scortichino all’ aceto balsamico
Filetto all’ aceto balsamico ( gr.300 /250)
Filetto alla griglia ( gr.300 Ca. )
Filetto al pepe verde (gr.300 Ca. )
Filetto gorgonzola e pancetta
Tagliata con rucola e grana

Verdure alla griglia assortite 
Spinaci lessati/saltati
Patate fritte

Mazzancolle al sale
Mazzancolle con pancetta 
di mora romagnola
Fritto misto
Spiedini misti di pesce ( 4 pz.)€   13,00

€   13,00
€   12,50
€   14,50
€   13,50

€   15,00

€   13,00

€    17,00

€    17,00
€    13,00
€    12,00

MENU’ COMPLETO DI CARNE (escluso be-
vande, min 2 pers. ): antipasto, bis di primi,
secondo a scelta, contorni, caffè, limoncello 

Insalata mista
Insalata verde

€      4,50
€      3,80
€      3,50

€       3,50
€       3,00

SECONDI

PESCE

CARNE

MARGHERITA - Pomodoro e mozzarella

MARINARA - Pomodoro, aglio, olio e prezzemolo

ROMANA - Pomodoro, mozzarella,acciughe, capperi e origano

NAPOLI - Pomodoro, mozzarella, acciughe e origano

FUNGHI - Pomodoro, mozzarella e funghi

PROSCIUTTO - Pomodoro, mozzarella, prosciutto

SALSICCIA - Pomodoro, mozzarella, salsiccia

PROSCIUTTO E FUNGHI - Pomodoro, mozzarella, prosciutto e funghi

CAPRICCIOSA - Pomodoro, mozzarella, prosciutto, carciofini, peperoni e funghi

4 STAGIONI - Pomodoro, mozzarella, prosciutto, carciofini, funghi e olive

PORCINI - Pomodoro, mozzarella e funghi porcini

TONNO E CIPOLLA - Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla

DIAVOLA - Pomodoro, mozzarella e salame piccante

FORNARINA - Olio, rosmarino e sale

PIZZE SPECIALIPIZZE TRADIZIONALI

BENNY - Mozzarella, carciofi, rucola, pendolini, gamberetti, melanzane picc. e tonno

SFIZIOSA - Pomodoro, mozzarella di bufala, capperi e origano. Più piccola, più alta
PIRATA - Pomodoro, insalata di mare, cozze, vongole, aglio, olio e prezzemolo

PARMIGIANA - Pomodoro, mozzarella, melanzane e grana

L’ANGOLO - Pomodoro, mozzarella gorgonzola e radicchio in cottura

DEL TURCO - Pomodoro, mozzarella, melanzane piccanti e salame piccante

MASCARPONE SPECK - Pomodoro, mozzarella, mascarpone e speck (solo inverno)

CALABRESE - Mozzarella, salame piccante, scamorza e pomodori essiccati

MEDITERRANEA - Mozzarella, rucola, pendolini e grana

GOLOSA - Mozzarella, funghi trifolati, salsiccia e salame piccante

EROTICA - Pomodoro, mozzarella, salsiccia, peperoni, cipolla e salame piccante

SOTTOBOSCO - Mozzarella, salsiccia, funghi, crema ed olio di tartufo

4 FORMAGGI - Mozzarella, gorgonzola, stracchino e grana

GORGONZOLA E SPECK - Pomodoro, mozzarella, gorgonzola e speck

MILLEGUSTI - Di tutto un po’

DEL VILLAGGIO - Pomodoro, mozzarella, pomodori essiccati, asparagi, olive e origano

TREVIGIANA - Pomodoro, mozzarella, rucola, radicchio rosso e prosciutto crudo

SORRENTINA - Pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala, pendolini

MARE E MONTI - Mozzarella, gamberetti, pendolini e rucola

RUSTICA - Pomodoro, mozzarella, pancetta, cipolla e fagioli

CALZONE - Pomodoro, mozzarella prosciutto, carciofini e funghi

STRACCHINO E RUCOLA - Mozzarella, stracchino e rucola

VERDURE - Pom. Mozz. Peperoni, melanz., zucchine, rucola, radic. rosso, funghi, cipolla e olive

€      8,50
€      6,80
€      8,50
€      6,90
€      7,50
€      7,50
€      7,70
€      7,70
€      7,50
€      7,70
€      7,70
€      7,70
€      7,50
€      7,70
€      8,50
€      7,50
€      8,00
€      7,50
€      7,80
€      7,50
€      7,30
€      7,00
€      8,00

€      4,90
€      3,80
€      5,80
€      5,50
€      5,90
€      5,90
€      5,90
€      6,90
€      7,50
€      7,50
€      7,00
€      7,30
€      6,50
€      2,50

SUPPLEMENTO PIZZE
Suppl. bufala / crudo / speck / bresaola / gamberetti / insalata di mare / vongole

Suppl. salame Milano / pancetta / gorgonzola / cozze / porcini /mascarpone / tonno / 
olio tartufato / melanzane picc. / Scamorza / salame piccante

Suppl. doppio impasto alto

Suppl. verdure / pomodori secchi

Suppl. farcitura

Suppl. impasto di kamut bio

PIZZA FAMIGLIA ( mille gusti )

PIZZA AMORE x 3 ( margherita )

PIRATA ( x 3 )

VERDURE ( x 3 )

4 STAGIONI ( x 3 )

CAPRICCIOSA ( x 3 )

SORRENTINA ( x 3 )

4 FORMAGGI ( x 3 )

EROTICA ( x 3 )

CALABRESE ( x 3 )

ROSSA ( x 3 )

MARINARA ( x 3 )

BIANCA ( x 3 )

PIZZE GIGANTI

€      2,10

€       1,50
€       1,00
€       1,20
€      1,00
€      1,50

€      29,00
€      15,00
€      30,00
€      25,00
€      23,00
€      23,00
€      23,00
€      23,00
€      24,00
€      24,00
€      13,00
€      13,00
€      15,00

SUPPLEMENTO PIZZE GIGANTI
Suppl. farcitura

Suppl. verdure fresche o grigliate
Pomodori secchi

Suppl. salame / pancetta / 
gorgonzola / scamorza / porcini / 
olio tartufato / mascarpone / 
melanzane picc. / tonno / cozze

Suppl. bufala / crudo / speck / 
bresaola / vongole / insalata di mare

€     2,30

€      2,40

€      2,90

€      4,00

Tartufo
Tartufo affogato al caffè
Tartufo affogato al liquore
Crema catalana
Mascarpone
Profiteroles

DOLCI
Dolci speciali della casa
Fragole (in stagione)
Sorbetto liquido
Soufflè al cioccolato
Strudel

€      3,50
€      4,50
€      5,00
€      4,00
€      4,00
€      4,00

INSALATONE

TEDESCA: insalata verde, pomodori, cetrioli, cipolla rossa, crauti e tacchino alla piastra 
con salsa allo yogurt

FUORI ROTTA: insalata verde, rucola, pendolini, funghi e gamberetti

NOSTROMO: insalata verde, carota, pomodoro, cipolla rossa, tonno e fagioli cannellini

NIZZARDA: insalata verde, radicchio, pomodori,cetrioli, carote, funghi, prosciutto 
cotto, tonno, olive, mozzarella e carciofini

NORVEGESE: insalata verde, radicchio, salmone affumicato, cipolla, pomodori, 
cetrioli e salsa allo yogurt

ALTO ATESINA: mela, noci, carote, olive e speck croccante

€    9,00

€     9,00

€     8,50

€     9,00

€     9,50

€     9,00

PIZZE

VINI ROSSI
NERO D’AVOLA I.G.T. 14° vol. SICILIA
MORELLINO DI SCANSANO D.O.C. 13° vol. TOSCANA
PINOT NERO D.O.C. 13° vol. TRENTINO
SANGIOVESE SUP. D.O.C. 13° vol. EMILIA ROMAGNA
TEROLDEGO D.O.C. 12,5° vol. TRENTINO
ROSSO CONERO  RISERVA D.O.C. 12,5° vol. MARCHE
CHIANTI COLLI SENESI D.O.C.G. 13° vol. TOSCANA
PRIMITIVO I.G.T. 13° vol. PUGLIA
LAMBRUSCO AMABILE /SECCO D.O.C. EMILIA
BRACHETTO
VINI BIANCHI
GRECO DI TUFO D.O.C.G. 12,5° vol. CAMPANIA
GRILLO I.G.T.13,5 à vol. SICILIA
PASSERINA DOC MARCHE
MULLER THURGAU D.O.C. 12,5° vol. ALTO ADIGE
VERMENTINO D.O.C.G.  12,5 ° vol. SARDEGNA
FALANGHINA D.O.C. 12,5° vol. CAMPANIA
VERDICCHIO D.O.C. 12° vol. MARCHE
TREBBIANO D.O.C. 12° vol. EMILIA ROMAGNA
PINOT GRIGIO I.G.T. 11° vol. VENETO
SPUMANTE DOLCE E BRUT

CONTORNI

VINI

€     8,50
€   10,00
€     8,50
€     8,00

€     8,50
€     8,50

€     8,50
€     7,50
€     7,50
€     9,50
€   10,00

€    10,00

€    16,00
€    19,00
€    18,00
€    19,00
€    19,00
€    16,00

ANTIPASTI

PRIMI PIATTI

SECONDI

€   17,00
€   18,00
€   15,00
€   14,00
€   14,00
€   14,00
€   13,00
€   12,00
€   12,00
€   16,00

 €  38,00 a persona

MENU’ COMPLETO DI PESCE  (escluso be-
vande, min. 2 pers): antipasto freddo e caldo, 
bis di primi,fritto misto, spiedini, gamberoni 
a scelta, sorbetto, caffè, limoncello).

€   15,00
€   15,00
€   13,00
€   15,00
€   14,00
€   14,00
€   13,00
€   12,00
€   12,00
€   12,00

Pane e coperto:  €  1,00

In mancanza di prodotti freschi si 
utlizzano prodotti surgelati e/o congelati

Per prenotazioni:  tel 0541 370931

 €  29,00 a persona

€      4,50
€      4,00
€      2,00
€      4,50
€      4,50

Carbonara di pesce
Spaghetti vongole, pendolini e porcini

€    13,00
€    13,00

Ravioli ripieni di patate e mascarpone 
al profumo di tartufo

SI PREGA LA GENTILE CLIENTELA DI CHIEDERE
 IL CONTO AL CAMERIERE. GRAZIE

PIATTO VEGETARIANO
Formaggio morbido e verdure di stagione (fresce e grigliate) €    10,00



BIRRE ALLA SPINA
LIEBHARD’S KELLERBIER - BAVIERA ( L 0,5 ) alc. 4,9 vol. - anche in bottiglia
BRAU-WEISSE – BAVIERA ( L 0,5 ) alc. 5,1 vol. - anche in bottiglia
AYNGER  KIRTA ( L 0,5 ) alc. 5,8 vol - stagionale
FRUHLINGSBIER- BAVIERA (L 0,5 ) alc. 5,4 vol - stagionale
AYNGER LAGERHELL (L 0,5 ) alc. 4,9 vol - anche in bottiglia
MONCHSHOF ORIGINAL PILS - ALTA BAVIERA alc. 4,9 vol.
GRIMBERGEN DOUBLE - BELGIO alc. 6,5 vol. - 0,25 L
PILSNER URQUELL- REP. CECA alc. 4,4 vol.  - solo 0,5 L
SCHINTZLBAUMER HELLES BAVIERA ALC. 4,9
BIRRE IN BOTTIGLIA
AUGUSTINER EDELSTOFF - BAVIERA ( L 0,5 ) alc. 5,6 vol.
AUGUSTINER DUNKEL - BAVIERA ( L 0,5 )  alc. 5,6 vol.
SCHLENKERLA RAUCHBIER - FRANCONIA BAVIERA ( L 0,5 ) alc. 5,10 vol.
BIRRE AYNGER
JAHRUNDERT BIER - BAVIERA  ( L 0,5 ) alc. 5,5 vol.
CELEBRATOR - BAVIERA ( L 0,33 ) alc. 6,7 vol.
UR-WEISSE - BAVIERA ( L 0,5 ) alc. 5,8 vol.
LEICHTE BRAU - WEISSE - BAVIERA ( L 0,5 ) alc. 3,2 vol
ALTBAIRISH DUNKEL- BAVIERA ( L 0,5 ) alc.4,9 vol
KIRTA-HALBE- BAVIERA ( L 0,5 ) alc. 5,8 vol
FRUHLINGSBIER- BAVIERA (L 0,5 ) alc. 5,4 vol

Periodicamente a seconda delle disponibilità anche altre specialità Ayinger alla spina: Fruhlingsbier, Kir-
ta-Halbe, Jahrhundert-bier e, a seconda della reperibilità durante i nostri viaggi in Baviera, tante altre 
proposte.

HIRSCH- FILET 
Filetto di cervo su letto di mele con salsa di mirtilli, crauti rossi e sedano rapa fritto

RINDERGULASCH in feiner sauce
Gulasch di manzo nel suo sughetto, servito con kartoffel-puffer e pane nero

METZGER TELLER
 ½ stinco al forno alla birra scura, costarelle di maiale alla bavarese ( al forno), filetto di 
maiale alla griglia con lardo della Foresta Nera, spatzle saltati con panna e funghi di bosco e 
anellini di cipolla fritti

BAUERNPLATTE
Coscetta di anatra al forno ai mirtilli, 2 würste di Norimberga, ½ stinco al forno alla birra 
scura, spatzle saltati con panna e funghi di bosco e anellini di cipolla fritti

RIPPCHEN
Costarelle di maiale alla bavarese con contorno e brez’n

SCHWEINEBRATEN
Arrosto di maiale alla birra scura cotto nel forno, con contorno e hefeknodel

LÖWENRIESENSCHNITZEL
Cotoletta di maiale con salsa di mirtilli e burro aromatizzato con contorno e brez’n

SCWINSHAX’N AUF DUNKLER BIERSAUCE
Stinco di maiale alla birra scura, cotto al forno, con contorno e brez’n 

LEBERKÄSE SPIEGELEI AUF BROT
Polpettone tipico servito su panino con uovo di contorno

KAASBRETT’L
Tagliere di formaggi e salumi tipici con pane nero

WÜRSTBRETT (Paprikawürste brühwürste)
Tagliere con due salsicce piccanti, 2+2 salsicce speziate, patate caserecce fritte e brez’n 

WEISSEWÜRSTE con contorno e brez’n

BOCKWÜRSTE con contorno e brez’n

ROSTBRATWÜRSTE con contorno e brez’n

KNACKWÜRSTE con contorno e brez’n

NÜRNBERGER ROST BRAT WÜRSTE con contorno e brez’n

KURRY WÜRSTE con contorno e brez’n

HAUPTGERICHTE- PIATTI TIPICI BAVARESI

EURO 30,00 A PERSONA

€     8,50

€     9,50

€     1,50

€     6,50

€        5,00 
€        5,00
€        5,00
€        5,00
€        5,00
€        4,50 
€        4,00
€        5,00
€        5,00

€        5,00
€        5,00
€        5,00

€        5,00
€        5,00
€        5,00
€        5,00
€        5,00
€        5,00
€        5,00

€    22,00

€    14,00

€    20,00

€    20,00

€    14,00

€    14,00

€    14,00

€    14,00

€       7,50

€    14,00

€    19,00

€       7,00

€       7,00

€       7,00

€       7,00

€       7,00

€       7,00

LE UNICHE E VERE SALSICCE TEDESCHE (NON CHIAMATELI “WURSTEL”)

BIRREHAUPTGERICHTE- PIATTI TIPICI BAVARESI

Litro di birra chiara
Birra media chiara 0,4 L
Birra piccola chiara 0,20 L
Birra chiara boccale  0,5 L
Litro di birra alla spina
Weissebier   0,5 L
Pilsner Urquell  1 L 
Pilsner Urquell  0,5 L 
Litro di birra rossa
Birra rossa  0,25 cl 
Birra bottiglia  0,5 L 
Vino alla spina -1 litro
Vino alla spina -1/2 litro
Vino alla spina -1/4 litro
Bottiglia acqua  0,75 L
Coca Cola lattina

Coca Cola bottiglia litro
Bibita da litro
Bibite in lattina
Succhi di frutta
Caffè
Caffè corretto
Decaffeinato
Caffè tedesco
Caffè d’orzo
Cappuccino
Amari
Whisky
Grappe-Brandy
Grappe riserva
Whisky riserva

€      8,50
€      4,50
€      3,00
€      5,00
€      8,50
€      5,00
€      9,00
€      5,00 
€   10,00
€      4,00
€      5,00
€      8,00
€      4,50
€      3,00
€      2,00
€      2,50

BAR

EURO 15,00 A PERSONA

BOCKWÜRST SALAT : insalata con wurste

FRÜHLINGS-THUNFISCHSALAT: insalata di tonno

BREZ’N ( pane tipico bavarese )

OHNE MEI SUPP’N MOGI-NET
Zuppe tipiche……cambiano ogni giorno

Contorno a scelta: crauti, purè, patatine, spatzle, kartoffelsalat

MENU’ DEGUSTAZIONE X 2 PERSONE

Tagliere di formaggi e salumi tipici come inizio. Zuppe a scelta secondo 
reperibilità per continuare, stinco o costarelle al forno o arrosto alla birra o 
cotoletta con mirtilli accompagnati da contorni a scelta: crauti saltati, purè, 
Spätzle, Kartoffelsalat, Brez’n o pane nero. Tutto annaffiato con 1 birra 
(cl.0,40) dedicata a persona e un ottimo caffè tedesco per riuscire ad alzarsi.

IL PIATTO DEL LEONE X 2 PERSONE

2 Bratwürste, 4 Nürnberger rostbratwürste, 2 Knacke würste cotti alla griglia, 
2 Weissewürste, 2 Bockwürste scaldati in acqua, tutti serviti con le loro salse 
originali accompagnati da contorni assortiti a scelta: crauti saltati, purè, 
Spätzle, Kartoffelsalat, Brez’n o pane nero. Il tutto  annaffiato con due birre 

( cl 0.20) della Baviera.  Poi naturalmente caffè tedesco.

€       6,50 
€       8,50
€       2,50
€       2,50
€       1,40
€       1,60
€       1,50
€       1,50
€       1,40
€       2,00
€       3,50
€       4,50
€       3,50
€       4,50
€       5,50

“Angolo Blu”

CARNE
PESCE
PIZZA

CUCINA 
BAVARESE
SELEZIONE 

BIRRE

da      Leone

In questo nuovo menu ci sono diverse novità 
e potreste non ritrovare alcuni piatti 

a cui eravate affezionati .

Chiedete al cameriere se è possibile comunque 
averli e, a seconda delle disponibilità 

di tempo e materie, prime 
cercheremo di accontentarvi.

INFORMAZIONI SUGLI ALLERGENI
REGOLAMENTO CEE n. 1169/2011 e s.m.i.
Alcuni cibi somministrati o venduti possono contenere tracce di allergeni. 
I 14 principali nutrienti fonte di allergeni:
Cereali: contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, e loro varietà ibridatesoia e derivati
Frutta secca in guscio (mandorla, nocciola, anacardi, noce pecari, noce brasiliana, pistacchio, noce 
mecadamia
Arachidi e prodotti derivati
Semi di sesamo e prodotti derivati
Latte e prodotti derivati (incluso il lattosio)
Uova e derivati
Pesce e prodotti derivati
Molluschi 
Lupini
Sedano (compreso sedano-rapa) e prodotti derivati
Senape e prodotti derivati
Biossido di zolfo e solfiti a concentrazioni superiori a 10mg/kg o 10 mg/lt espressi come 502

Si prega la clientela di segnalare eventuali intolleranze o allergie alimentari.


