
  

ANTIPASTI – STARTERS 

 

 

Tagliere Toscano x 2 (Salumi Misti, Crostino Toscano e Formaggi) 

Mixed Local Cold Cuts, Tuscan Crouton and Cheese (for 2 people)  

Affettati Misti 

Mixed Local Cold Cuts  

La Degustazione di Formaggi 

Cheese Tasting 

Lo Spiedino Pecorino e Pere con Miele e Noci 

Pecorino cheese and pears skewer with honey and walnut  

I Crostini della Corte (Toscano, Salsiccia e Mascarpone, Funghi) 

Mixed croutons of bread (Tuscan liver,Sausage,Mascarpone cheese, Mushrooms)  

Le Bruschette della Corte (Pomodoro, Fagioli, Melanzane Grigliate) 

Mixed Bruschetta’s (Fresh tomato and basil,  Beans, Grilled Eggplants) 

Coccoli, Stracchino e Crudo 

Spheric Donuts, Stracchino Cheese, Raw Ham  

Prosciutto Crudo e Melone 

Raw Ham and Melon 

La Caprese 

Pomidoro and Mozzarella 

Pappa al Pomodoro 

Bread, Tomatoes, Basil and Garlic Dense Hot Soup  

Panzanella 

Cold Salad with Bread, Green Salad, Onion Tomatoes, Oil and Vinegar  

Polpette di Baccalà 

Codfish Nuggets 

 

 

 

 

 



  

PRIMI PIATTI – FIRST COURSES 

 

 

Pasta e Ceci 

Pasta with Chickpeas  

Risotto al Chianti 

Rice with Chianti sauce 

Spaghetti alla Carbonara 

Carbonara’s Spaghetti  

Linguine al Pesto 

Linguine with Pesto Sauce (basil based)  

Tagliatelle ai Funghi Porcini 

Tagliatelle with Porcini Mushrooms 

Pappardelle al Cinghiale 

Pappardella with Wild Boar 

Pici alla Fonduta di Pecorino e Rigatino Croccante e Nocciole Tritate 

Pici Pasta with Pecorino Cheese Fondue and Crispy Speck  and Nuts 

Pici all’Aglione 

Pici Pasta with Garlic and Fresh Tomato  

Ravioli Ricotta e Spinaci al Burro e Salvia o al Ragù 

Ravioli with ricotta and spinach with butter and sage  or Ragù Bolognese 

Linguine alle Vongole 

Linguine with Clams 

Linguine Cozze e Pomodorini 

Linguine with Mussels and Tomatoes 

Paccheri di Mare 

Seafood Paccheri Pasta 

 

 

 

 

 

 



  

PORTATE PRINCIPALI – MAIN COURSES 

 

 

La Bistecca alla Fiorentina 

Fiorentina T-Bone Steak 

Filetto di Manzo alla griglia o al pepe verde 

Cow Beef Grilled or with Green Pepper 

Le Tagliate (Rucola e Grana o Acciugata o Funghi Porcini) 

Cut Beef (Rocket and Parmesan or Anchovies  or Porcini Mushrooms) 

La Scaloppina di Maiale supréme della Corte ai Funghi Porcini 

Supreme Pork Escalope with Porcini Mushrooms 

La Scaloppina di Maiale al Vino Bianco o al Limone 

Pork Escalope with White Wine or Lemon 

Fegato di Vitello alla Salvia 

Cow Liver with Sage 

Filetti di Maiale in Crosta di Rigatino 

Pork Fillet in Bacon Crust  

Agnello alla Griglia 

Grilled Lamb 

Pesce Spada Gratinato 

Au Gratin Swordfish 

Baccalà alla Fiorentina 

Florentin Codfish 

Insalata di Filetto di Baccalà 

Codfish Fillet Salad 

 

 

 

 

 

 

 

 


