
 

 

MENU’ DEGUSTAZIONE OSTERIA DI MARE  
Disponibile se ordinato da tutte le persone del tavolo  

(persone con problematiche alimentari e bambini escluse) 

 
*Tre piccoli antipasti* 

*Due assaggi di primo a scelta tra quelli del menu alla carta* 
*Frittura di mare* 

€ 30,00 a persona 

 

ANTIPASTI DI MARE 
 

 La padellata di cozze  €  9,00 

 I calamari su crema di ceci al rosmarino  €  9,00 

 I tocchetti di baccalà con cipolle caramellate  €  9,00 

 Il crostino con acciughe del Mar Cantabrico bufala pomodorini confit e granella di olive  €  9,00 

 I tre piccoli assaggi di mare (minimo per due persone)  €  10,00 

 L’insalata calda di mare con cozze vongole calamari scampi e sparnocchi  €  16,00 

 

PRIMI DI MARE 
 

 Il risotto con calamari salvia e scorze d'arancia  €  10,00 

 Gli spaghetti alla viareggina al ragù di cozze  €  10,00 

 I pici sarde pomodorini mandorle pan grattato  €  10,00 

 Gli spaghetti allo scoglio  €  12,00 

 I paccheri con tonno olive pomodorini e frutti del cappero  €  12,00 

 Gli spaghetti alla chitarra con vongole e bottarga di muggine  €  12,00 

 

SECONDI DI MARE 
 

 Il pescato del giorno secondo mercato €  /// 

 La catalana di calamari e crostacei con verdure di stagione oppure  
con pomodorini e cipolle rosse (consigliato per due persone)  all'etto  €  8,00 

 Il baccalà con i ceci  €  13,00 

 I calamari gratinati al pistacchio  €  13,00 

 La frittura di mare con crostacei calamari e verdure di stagione  €  15,00 

 Il filetto di tonno all'origano con patate olive taggiasche cipolle di tropea e pomodorini  €  15,00 

 I gamberoni e i calamari alla griglia  €  20,00 

 

 



 

ANTIPASTI DI TERRA 
 

 La panzanella toscana (piatto vegano)  €  8,00 

 La terrina di fegato con salsa al chianti  €  9,00 

 Il fiocco di prosciutto e burrata  €  12,00 

 La tartare di manzo con crudités di verdure  €  12,00  

 Il tomino alla griglia su crema di patate e tartufo nero  €  12,00 

 Il gran piatto di formaggi (consigliato per due persone)  €  20,00 

 Il gran tagliere di salumi e formaggi (consigliato per due persone)  €  20,00 

 

PRIMI DI TERRA 
 

 Gli spaghetti pomodorini melanzane e basilico (piatto vegano)  €  10,00 

 I paccheri con burrata pomodori confit e olive  €  10,00 

 I tordelli lucchesi  €  12,00 

 Il risotto al pecorino di Pienza e noci  €  12,00 

 I pici al ragù bianco di cinta e amaretto  €  12,00 

 I tagliolini al tartufo nero  €  16,00 

 

SECONDI DI TERRA 
 

 La chitarra di cinta senese dop con fagioli  €  18,00 

 La tagliata di manzo con patate al forno  €  18,00 

 Il filetto di manzo alla griglia con verdure  €  20,00  

 Il filetto di manzo con salsa al pecorino di Pienza e tartufo nero  €  24,00 

 

FINE PASTO 
 

 La coppa di gelato (chiedi i gusti disponibili)  €  4,00    

 Il sorbetto al limone  €  4,00    

 L’ananas al naturale €  4,00    

 Il tiramisù €  4,00    

 La crema catalana  €  4,00    

 Il cheese cake con marmellata di fichi  €  4,00    

 La mousse al cioccolato con panna e frutti di bosco  €  5,00 

 Il tortino di mele con crema inglese e gelato  €  4,00  
…con aggiunta di Calvados  €  6,00 

 I cantucci con il Vin Santo  €  4,00 


